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Las variedades de nuestro Coupage crecen en suelos
pedregosos y orientaciones variables, plantados en un
sistema de espalderas conocido como Sprawl, (con los
racimos alejados del suelo y a la sombra). Dicho suelo otorga
al vino una gran intensidad donde se aprecia la mineralidad.
Se realiza una vendimia nocturna en su punto optimo de
madurez, con su posterior recepcion de uvas en mesa de
seleccion manual.

Se vinifica cada parcela y variedad por separado, para
obtener la maxima personalidad de cada una de ellas.

Tras una maceracion pre-fermentativa de unos dias a baja
temperatura, conseguimos el color, nivel de fruta y aromas
deseados. Posteriormente, comienza la fermentacién
alcohdlica a  temperatura  controlada  durante  varias
semanas.

Después de la fermentacion malolactica, cada una de las
variedades pasa a barricas de roble francés y americano para
reposar durante 9 meses.

Finalmente, realizamos el coupage de las distintas
variedades, consiguiendo un vino complejo y equilibrado,
resultado de la perfecta armonia entre las mejores
variedades de la finca.

DATOS CLIMATICOS

2021 fue un afio con lluvias moderadas y temperaturas bajas
en invierno, que ascendieron con mayor intensidad en
verano. Este equilibrio entre lluvias y temperatura propicio
el cuajado optimo de la uva, ofreciendo vinos con gran
potencia de color, jugosos ¢ intensos en expresion.
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CAMPO DE CALATRAVA

FASE VISUAL

Capa media-alta e intensidad cromatica, destacando el rojo
caracteristico de las cerezas.

FASE OLFATIVA

Intenso, complejo, con muy buena integracion entre la fruta

roja y el aporte de la madera de roble tras su crianza en
barrica.

FASE GUSTATIVA

Entrada elegante y sutil, afrutado con un toque de madera
de roble muy cquilibrado. Vino muy voluminoso con un
tanino maduro, sedoso y una acidez Cquﬂibrada gracias a la
mineralidad que le aportan los suelos de los que procede.

MARIDAJE

Acompana a carnes rojas, guisos tradicionales y quesos.
Servir entre 169 y18°.
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